
pizza . pasta . grill



BRUSCHETTA 
geröstetes Landbrot I Olivenöl I Rucola-Garnitur *

Classica1  ................................................................. 8,90
2 geröstete Scheiben Landbrot belegt mit marinierten Tomaten-
würfeln

Bruschetta Caprese1   .................................  9,90
2 geröstete Scheiben Landbrot belegt mit marinierten
Tomatenwürfeln I Mozzarella I Basilikum-Pesto  

ANTIPASTI CALDI
Patate al Grana Padano   ...................... 7,90
frittierte Kartoffelspalten mit hauseigener Würzmischung und 
Grana Padano I Dip nach Wahl

Pil Pil Gamberetti e Calamari ..... 16,90
gebratene Gamberetti und Tintenfischringe I Olivenöl I 
Blattpetersilie I Knoblauchbutter I Tomaten I frisch 
gebackenes Brot (nicht glutenfrei)

ZUPPE 
mit frisch gebackenem Brot (nicht glutenfrei) serviert.
 
Zuppa di Pomodoro   ...........................7,90
fruchtige, italienische Tomatencremesuppe I 
Basilikumschaum

Zuppa di Aragosta1........................................... 9,90
Hummerrahmsuppe I gebratene Gamberetti I Kräuteröl

    Zuppa di Pesce4 ..................................... 10,90
ligurische Fischsuppe I Gamberetti I Meeresfrüchte

Unsere Dips:  
Aioli1,8    

Curry-Koriander1,8    
Tomaten-Pesto    

Basilikum-Dip8     
Kräuterbutter     
Sour-Creme   

je 2,90

INSALATA

+ Vegetariano3,6,12    - hausgemachtes, mariniertes 
	 Antipastigemüse I Sour-Creme-Dip....................................................... + 6,90

+ Tonno e Capperi8   -  Thunfisch in Öl I rote Zwiebeln I 
	 Kapern I Basilikum-Dip..................................................................... + 6,90

+ 	Capra grigliato8   - gebratener Ziegenkäsetaler I Honig I 
	 Basilikum-Dip............................................................................................. + 6,90

+  Pollo Arrosto1,8   - gebratene Hähnchenbruststreifen I  
	 Kräutermischung (Gremolata) I Curry-Koriander-Dip...................+ 7,90

+ 	Gamberetti1,8  - gebratene Gamberetti I Frühlingslauch I 
	 Tomaten I Knoblauch I Aioli-Dip............................................................. + 8,90

+ Calamari1,8   -  gebratene Tintenfischringe I frischer 
	 Frühlingslauch I Tomaten I Knoblauch I Aioli-Dip........................ + 9,90

+ 	Filettini di Manzo1,8  - gebratene Rinderfiletstreifen I 
	 Tomaten-Knoblauch-Pesto...................................................................+ 11,90

Unsere frischen Salate werden mit einem Dressing Ihrer 
Wahl und weiteren Toppings zu einem einzigartigen Salat.

SALAT-TOPPINGS

Insalata 
Mista Grande  

frische Saisonsalate I Paprika I rote 
Zwiebeln I Tomaten I Gurken I Karot-
tenstreifen I frisch gebackenes Brot

(Brot nicht glutenfrei) 

12,90

Insalata 
Cesare2,3   

 

frischer Romanasalat I Croutons I 
Tomaten I gegrillte Speckstreifen I 
gehobelter Grana Padano I frisch 

gebackenes Brot

13,90
 

Insalata 
Rucola e Focaccia   

frischer Rucolasalat I gehobelter Grana 
Padano I geröstete Cashewkerne I

 Tomaten I frisch gebackenes Focaccia

14,90

UNSERE DRESSINGS NACH WAHL

HONIG-SENF2,5    , 
BALSAMICO1,5   , 
CAESAR1,5,8 , 
HAUSDRESSING (SAUERRAHM)   

WÄHLEN TOPPEN

Pasta Fritti - Piccolo     
jeweils 3 von jeder Sorte + 2 Dips nach Wahl...15 Stück  11,50

Pasta Fritti - Grande    
jeweils 5 von jeder Sorte + 2 Dips nach Wahl...25 Stück 17,50

Unsere warmen Antipasti exklusiv für Sie 
nur im Donna Mia.

Warme, frittierte Nudeltaschen 
mit raffinierten Füllungen: 
• Funghi
• Peperonata
• Pomodori e Olive
• Spinaci
• Melanzane

Kombinieren Sie dazu unsere leckeren Dips.

PASTA FRITTI

* frischer Rucola I rote Zwiebeln I Tomaten I 
Balsamico-Dressing und Crema

Antipasti di Verdure3,5,6,12   ..............13,90   
hausgemachtes, mariniertes Antipastigemüse I gemischte,  
marinierte Oliven I Rucola-Garnitur *

Antipasti di carne1,2,3,5,8   ......................14,90   
italienische Fleisch- und Wurstspezialitäten I Rucola-Garnitur *

Antipasti di Formaggio1,2,3,5   .......14,90
italienische Käsespezialitäten I Feigensenf I Rucola-Garnitur *

Antipasti Misti1,3,6,12,13   ............................ 19,90
italienische Fleisch- und Käsespezialitäten I hausgemachtes, 
mariniertes Antipastigemüse I gemischte, marinierte Oliven I 
Rucola-Garnitur *

ANTIPASTI FREDDI
Kalte Vorspeisen 
serviert mit frisch gebackenem Brot (nicht glutenfrei)

ÜBRIGENS... Sie kennen schon alle Gerichte?  
Auf unserer Aktionskarte finden Sie 

saisonale Gerichte nur für kurze Zeit.

    pikant 

  scharf 
   vegetarisch 

 vegan 

 laktosefrei      

 glutenfrei  

 Schwein

PANE CLASSICO 
frisch gebackenes Pizzabrot I italienische Kräuter I Olivenöl I 
Dip nach Wahl

Pane Classico    ........................................... 6,50

Burrata e Pomodoro1,2,5     ...............13,90
Burrata auf Tomatenscheiben I Olivenöl I Meersalz und 
grobem Pfeffer I Basilikum - Pesto I frischer Rucola mit 
Balsamicodressing

Carpaccio di Manzo1,2,5,12 ........................15,90
hauchdünne Rindfleischscheiben I gehobelter Grana Padano I 
Olivenöl I Balsamicodressing I Meersalz I grober Pfeffer I  
Rucola-Garnitur * 

Vitello Tonnato1,5,8 ......................................16,90
Kalbfleischscheiben I Thunfischcreme I Kapern I Tomaten I 
Rucola-Garnitur *

Unser Tipp!



 
Margherita   ........................................................ 11,90
Pizzasugo I geriebener Mozzarella I Oregano

Salame Milano 2,3  ............................................ 13,90
Pizzasugo I geriebener Mozzarella I italienische Salami 

Salame Piccante 1,2,3  
 ................................. 13,90

Pizzasugo I geriebener Mozzarella I pikante italienische 
Salami

Hawaii 2,3,8  ................................................................... 13,90
Pizzasugo I geriebener Mozzarella I gekochter Schinken I 
Ananas

Tonno................................................................................ 13,90
Pizzasugo I geriebener Mozzarella I Thunfisch I rote Zwiebeln

Prosciutto .................................................................. 14,90
Pizzasugo I geriebener Mozzarella I gekochter Schinken I 
frische Champignons I Tomaten I Basilikum-Pesto

Capricciosa2,3,6,8,13   ............................................... 14,90
Pizzasugo I geriebener Mozzarella I gekochter Schinken I 
schwarze Oliven I Artischocken I frische Champignons

Quattro Stagioni 2,3,8,13   ................................ 14,90
Pizzasugo I geriebener Mozzarella I gekochter Schinken I 
italienische Salami I Champignons I gekochtes Ei

Diavolo1,2,3,12   ....................................................... 14,90
Pizzasugo I geriebener Mozzarella I pikante italienische Salami I 
rote Zwiebeln I Jalapeños

PIZZA CLASSICA

Formaggi Grande   ...................................... 14,90
Pizzasugo I geriebener Mozzarella I Gorgonzola I Taleggio I 
gehobelter Grana Padano I Oregano 

Caprese   .................................................................. 14,90
Pizzasugo | geriebener Mozzarella | gezupfter Mozzarella | 
Tomaten | Basilikum-Pesto | frischer Rucola

Mediterranea6    ................................................16,90	
Pizzasugo I geriebener Mozzarella I Feta I Paprika I schwarze 
Oliven I Tomaten I rote Zwiebeln I Oregano

Prosciutto crudo e Rucola2,3,13   .......16,90	
Pizzasugo I geriebener Mozzarella I italienischer Landschinken I 
frischer Rucola I Basilikum-Pesto

Donna Mia - Speciale.....................................16,90	
Pizzasugo I geriebener Mozzarella I Gamberetti I Gorgonzola I 
Spinat I Knoblauchöl

Americana1,2,3   .......................................................17,90	
Pizzasugo I geriebener Mozzarella I BBQ - Hackfleischsalsa 

 I Cheddarkäse I Mais I gegrillte Speckstreifen I 
gegrillte Paprika 

Frutti di Mare..........................................................18,90	
Pizzasugo I geriebener Mozzarella I Meeresfrüchte I drei gegrillte 
Riesengarnelen I rote Zwiebeln

PIZZA SPECIALE

Spaghetti Aglio e Olio   * ..........12,90
frischer Frühlingslauch I Chili I Knoblauch I Tomaten I 
Blattpetersilie I gehobelter Grana Padano

	 +gebratene Gamberetti.......................................7,90

Spaghetti Carbonara2,3  .........................13,90
gebratener Speck I Zwiebeln I Sahnesauce mit Ei I schwarzer 
Pfeffer I gehobelter Grana Padano

Rigatoni Arrabbiata 
e Lardo1,2,3 

  * ...............................................13,90
pikantes Tomatensugo I Knoblauch I Chilli I gehobelter Grana 
Padano I gegrillte Speckstreifen

Penne al Pesto  
Genovese e Rucola2   *...........................13,90
Vollkorn-Penne I Rucola I Basilikum-Pesto I geröstete  
Cashewkerne I gehobelter Grana Padano

	 + Burrata...................................................................+ 6,50

Spaghetti Bolognese1,2  *........................14,90
 feines Hackfleischsugo nach Bolognese Art I 

gehobelter Grana Padano

PASTA CLASSICA
* = Soßen glutenfrei

Wünschen Sie glutenfreie Nudeln (Aufpreis 2,50 Euro), sprechen 
Sie unseren Servicepersonal an. Wir beraten Sie gerne.

Pasta Rustica Fico e Salvia   ...........14,90
gefüllte Nudeltaschen mit Pecorino und Feige |  Salbeibutter I 
getrocknete Tomaten I Knoblauch

	 + gebratener Ziegenkäsetaler.........................5,90
Gnocchi Patate Americana3   .........14,90
Süßkartoffel-Gnocchi I Pestrorahm I frischer Babyspinat I 
geröstete Cashewkerne 

	 + gebratene Hähnchenbrust.............................7,90

Penne Capra e Verdure   *.................15,90
Vollkorn-Penne I gebratener Ziegenkäsetaler I hausgemachtes 
Grillgemüse I Tomatensugo

Rigatoni Mango Chicken8.......................  16,90
gebratene Hähnchenbruststreifen I Mango-Curry-Kokos-Rahm I 
Mangowürfel I Tomaten I Babyspinat

Rigatoni Pollo Rosso8 .................................17,90
gebratene Hähnchenbruststreifen I frischer Frühlingslauch I 
Tomaten I Salsa di Panna mit Tomatenpesto

Tagliatelle con Maiale e 
Salsa ai Funghi1,2,3  

  *................................18,90
gebratene Schweinefiletstreifen I Pilzrahmsauce I gegrillte 
Speckstreifen

Tagliatelle Salmone e Asparagi1 *.19,90
kleine gegrillte Lachtranche I Hummerrahmsauce I 
grüner Spargel I Tomaten

Spaghetti Frutti di Mare 
e Gamberetti3 * ..........................................19,90
zwei gebratene Riesengarnelen I Meeresfrüchte I Tomaten-
salsa I Knoblauch I Rucola

PASTA SPECIALE * = Saucen glutenfrei
Wünschen Sie glutenfreie Nudeln (Aufpreis 2,50 Euro),  
sprechen Sie unser Servicepersonal an. Wir beraten Sie gerne.

AL FORNO
Cannelloni Verdure   ...............................15,90
gefüllte Cannelloni mit Spinat & Ricotta I Tomatensugo I Grillge- 
müse I gratiniert mit Parmesansauce und geriebenem Mozzarella

Lasagne Classica1,2  ................. 16,90
Lasagne mit feinem Hackfleischsugo nach Bolognese Art I über-
backen mit geriebenem Mozzarella

Donna Mia Nudeltopf
BEI ALLEN NUDELGERICHTEN HABEN  
SIE DIE WAHL.

Der Nudeltopf hat eine lange Tradition in Italien. 
Für die Arbeit im Weinberg oder auf dem Acker 
bereitet noch heute die Mama den Nudeltopf für 
ihre Lieben zu. Topf und Teighaube halten die Nu-
deln lange warm und sind eine perfekte Kombina-
tion aus Pasta und Brot. 
Gerne servieren wir Ihnen Ihr Wunschpasta- 
gericht aus unserer Speisekarte als Nudeltopf.
  
Aufpreis 3,90 € pro Nudeltopf

ÜBRIGENS...
WIR SIND IHNEN NICHT SCHARF GENUG? 

Wir würzen generell dezent, damit es keinem Gast zu 
scharf ist. Nutzen Sie gerne unsere Gewürz- und Ölauswahl auf 

den Tischen oder sprechen Sie unseren Service an.  
Pizza Bianca Margherita    ................ 12,90
Sugo Bianco I geriebener Mozzarella I Oregano

Pizza Bianca Verdura e Capra    ....16,90	
Sugo Bianco I geriebener Mozzarella I Ziegenkäse I Zucchini-
scheiben I Babyspinat I Tomaten I Knoblauchöl

Pizza Bianca Cesare8.................................... 17,90
Sugo Bianco I geriebener Mozzarella I Hähnchenbrust-
streifen I Tomaten I frischer Romanasalat I Caesar-Dressing I 
gehobelter Grana Padano I Basilikum-Pesto 

PIZZA BIANCA SPECIALE
Die sogenannte „weiße“ Pizza hat in Italien eine lange 
Tradition. Unsere weiße Pizzasauce basiert auf einer 
alten sizilianischen Rezeptur. Unsere Pizza Bianca - 
eine interessante Alternative zur klassischen Pizza!

    pikant   scharf 
   vegetarisch    vegan    laktosefrei      

 glutenfrei    Schwein

WÄHLEN TOPPEN

PIZZA-TOPPINGS
Ananas I Champignons I gekochtes Ei I Jalapeños,  

geriebener Mozzarella I schwarze Oliven I Sardellen 
je 2,90

Feta I Gorgonzola I gehobelter Grana Padano I Taleggio I 
gebratene Hähnchenbruststreifen I gekochter Schinken I 

gezupfter Mozzarella I Rucola I italienische Salami I pikan-
te italienische Salami I Ziegenkäse I Artischocken

je 3,90

Landschinken I 
Thunfisch
je 4,90

gebratene 
Gamberetti

7,90

PASTA-TOPPINGS
+ frittierter Blumenkohl in BBQ Panade  ................ +    5,90
+ gebratener Ziegenkäsetaler  ................................. +    5,90
+ Burrata2  ...................................................................... +    6,50
+ gebratene Hähnchenbruststreifen8....................... +    6,90
+ gebratene Hähnchenbrust....................................... +    7,90
+ gebratene Gamberetti............................................... +    7,90
+ gebratene Calamari (Tintenfischringe)................. +    8,90
+ gebratene Rinderfiletstreifen...................................+ 10,90

Burrata
6,50

Unser Tipp!

Unser Tipp!

Unser Tipp!

Unser Tipp!



MAIALE 

Filetto di Maiale Funghi  * ............24,90
gegrillte Medaillons vom Gran Parino Schweinefilet I 
Tagliatelle I Pilzrahmsauce

Filetto di Maiale Gorgonzola ......25,90
gegrillte Medaillons vom Gran Parino Schweinefilet I 
Tagliatelle I leichte Gorgonzolasauce I Babyspinat

MANZO

Filetto di Manzo2..............................................31,90
gegrilltes Rinderfilet (ca. 200g) I Kräuterbutter I frittierte 
Kartoffelspalten mit hauseigener Würzmischung und Grana 
Padano

Panino di Manzo1,2,8..........................................22,90
gegrillte Scheiben vom Rinderfillet I Ciabatta-Bun I  
Tomatenaioli I frischer Rucola I Tomatenscheiben I  
frittierte Kartoffelspalten mit hauseigener Würzmischung  
und Grana Padano

Panna Cotta  ...................................................... 3,90
hausgemacht, mit Erdbeersauce

Tiramisu9  ................................................................ 3,90
hausgemacht, mit Kakaopulver

Crunchy Nutella Eis  ................................. 3,90
mit Schokoladenperlen

Salty-Peanut-Eis3    .................................. 3,90
mit gesalzenen Honignüssen

NY Cheesecake-Eis1  .................................. 3,90
mit hausgemachtem Crumble 

Joghurt-Orange-Pistazie-Eis2    . 3,90
mit Haselnusskrokant

Johannisbeersorbet   ........................ 3,90
mit Beerenkompott

Affogato al Caffè    ................................ 5,90
Espresso mit Vanille-Eis 

DOLCI E GELATOGRIGLIA (FLEISCH UND FISCH VOM GRILL)
* = Saucen glutenfrei

Wünschen Sie glutenfreie Nudeln (Aufpreis 2,50 Euro), 
sprechen Sie unser Servicepersonal an. Wir beraten Sie gerne.

DESSERT - 
KOMBINATIONEN 
STELLEN SIE SICH IHR LIEBLINGSDESSERT 
ZUSAMMEN. WÄHLEN SIE AUS DEN DOLCI E 
GELATO SELBST AUS:

3 Desserts nach Wahl ........................... 10,90
	
6 Desserts nach Wahl............................. 19,90

Espresso 
e Dolce

ein Espresso und 
ein Dessert nach Wahl

5,90

Dazu

italienisches
Grillgemüse   

oder 

Beilagensalat   
mit Dressing nach Wahl

6,90
  

WÄHLEN TOPPEN

    pikant   scharf 
   vegetarisch    vegan    laktosefrei      

 glutenfrei    Schwein

PESCE

Zuppa di Pesce Legurino4 ................ 22,90
ligurischer Fischtopf | Medaillions von Lachs und schwarzem 
Heilbutt | Gamberetti | Meeresfrüchte | Aioli-Dip | frisch geba-
ckenes Brot (nicht glutenfrei)

Salmone Grigliato1 * ...............................28,90
gegrillte Lachstranche I Tagliatelle I Hummerrahmsauce I 
Babyspinat

Gamberetti Grande8 *  .....................29,90
7 gebratene Riesengarnelen (8/12) I Tagliatelle I Arrabbiata 
(pikantes Tomatensugo) I gehobelter Grana Padano

POLLO

Hamburger di Pollo Cesare1,5,8...........18,90
gegrillte Hähnchenbrust I Ciabatta-Bun I Curry-Korriander- 
Sauce I frischer Romanasalat I Caesar-Dressing I Tomatenra-
gout I frittierte Kartoffelspalten mit hauseigener Würzmischung 
und Grana Padano

Petto di Pollo Grigliato...........................21,90
gegrillte Hähnchenbrust I Spaghetti I Salsa di Panna I 
Babyspinat

Petto di Pollo Cordiale *  ........21,90
gegrillte Hähnchenbrust I Spaghetti I pikante Tomatensalsa

Hamburger 
di Capra2,5     

gebratener Ziegenkäsetaler I 
Ciabatta-Bun I Rucola I Hong-Senf-

Dressing I hausgemachtes, mariniertes 
Antipastigemüse I frittierte Kartoffel- 

spalten mit hauseigener Würz- 
mischung und Grana Padano

17,50
  



KALT

MINERALWASSER 
Gerolsteiner Sprudel......0,25l 2,90 ......0,75l 6,00
Gerolsteiner Naturell....0,25l 2,90 ......0,75l 6,00
San Pellegrino..........................0,5l 4,90 ..... 0,75l 6,20
Acqua Panna...............................0,5l 4,90 ..... 0,75l 6,20

VAIHINGER 
SAFT/NEKTAR
Apfel3  (naturtrüb).........................0,2l 2,90........ 0,4l 5,50 
Orange.........................................................0,2l 2,90........ 0,4l 5,50 

Kirsch...............................................................0,2l 2,90........ 0,4l 5,50 
Maracuja3.....................................................0,2l 2,90........ 0,4l 5,50 

Kirsch-Banane3.....................................0,2l 2,90........ 0,4l 5,50 
Banane3.........................................................0,2l 2,90........ 0,4l 5,50 
Rhabarber (naturtrüb)..........0,2l 2,90........ 0,4l 5,50 
Johannisbeere..................................0,2l 2,90........ 0,4l 5,50
JEWEILS ALS SCHORLE......................................................0,4l 4,90	

SOFTDRINK
Coca-Cola1,9,11.......................................0,3l 3,60........ 0,5l 5,20 

Coca-Cola Zero1,7,9,11....................0,3l 3,60........ 0,5l 5,20
Fanta1,3,11......................................................0,3l 3,60........ 0,5l 5,20 

Sprite4,11......................................................0,3l 3,60........ 0,5l 5,20 

Lift Apfelschorle2 .....................0,3l 3,60........ 0,5l 5,20

SCHWEPPES
Bitter Lemon3,10,11...........................................................0,2l 3,40 
White Peach3,10,11.............................................................0,2l 3,40 
Wild Berry3,10,11...................................................................0,2l 3,40

UNSERE HAUSGEMACHTEN 
LIMONADEN & EISTEE........................................... 0,5l 5,90

Arance-Limoni Limonata1,2,11

Orangen-Zitronen-Limonade I Orangenscheiben I Zitronen-
scheiben I frische Minze

Lime-Limoni Limonata2,11

Limetten-Zitronen-Limonade I Limettenstücke I Zitronen- 
scheiben I frische Minze

Mango-Menta Limonata1

Mango-Limonade I Mangostücke I frische Minze

Lampone-Ginger Limonata2,11

Himbeer-Ingwer-Limonade I Himbeeren I Limettenstücke I 
frischer Rosmarin

Maracuja-Ciliegia Limonata1,2,11

Maracuja-Sauerkirsch-Limonade I Orangenscheiben I frische 
Minze

Donna Mia Té Freddo2,11

erfrischender Eistee I Orangensscheiben I frische Minze

Bitburger Pils (Fass).................................0,3l 3,90.... 0,5l 5,70
Bitburger Radler4 (Fass)..........................0,3l 3,90.... 0,5l 5,70
Benediktiner Hell (Fass).........................0,3l 3,90.... 0,5l 5,70

Bitburger alkoholfrei 0,0 % herb
Pils alkoholfrei (Fass)..................................0,3l 3,90.... 0,5l 5,70
Radler alkoholfrei4  (Fass)...........................0,3l 3,90.... 0,5l 5,70

Benediktiner Weissbier
Naturtrüb (Fass)................................................................... 0,5l 5,90
Dunkel.................................................................................... 0,5l 5,70
Alkoholfrei............................................................................ 0,5l 5,70 

Kandi-Malz1 (alkoholfrei)..................................... 0,33l 4,20

BIER

LIMONATA É TÉ 
FREDDO DELLA CASA

Espresso freddo....................................... 4,50
kaltgeschlagener Epressoschaum 
mit Sirup nach Wahl: 
- Vanille 
- Haselnuss
- Weiße Schokolade

Fragen
 Sie das Service-

personal nach unserem 
Craft Bier

4,90

HEISS 

Alfredo  Italian Espresso9.......................................2,70
Alfredo  Espresso Macchiato9............................2,90
Alfredo  Kaffee9................................................................. 3,10	

Alfredo  Cappuccino9...................................................3,50
Alfredo  Milchkaffee9.................................................. 3,70
Alfredo  Latte Macchiato9...................................... 3,70	

Alfredo  Italian Espresso9 doppio......................... 3,70	

Heiße Schokolade.................................................3,70
Alle Heißgetränke mit Sahne.....................................+0,50
	 mit Hafermilch..................... +0,50		

Tee Darjeeling, Grüner Tee, Rooibos-Vanille, Kamille, 
Pfefferminz, Früchtetee....................................................... je 2,90

Deklarationsliste Speisen und Getränke
1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsmittel, 3 mit Antioxidationsmittel,
4 mit Geschmacksverstärker, 5 geschwefelt, 6 geschwärzt, 7 mit Süßungsmittel,
8 mit Phosphat, 9 koffeinhaltig, 10 chininhaltig, 11 gewachst, 12 mit Sulfiten, 13 mit Nitritpökelsalz
Weitere Angaben zu Inhalts- und Zusatzstoffen sowie Verbraucherhinweise erhalten 
Sie von unseren Servicemitarbeitern. 

All unsere Gerichte können Spuren von Sellerie und Senf enthalten! Sollten Sie Fragen 
hinsichtlich Allergenen haben, wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeiter.
Alle Preise in Euro inkl. Mehrwertsteuer und Bedienung. Irrtümer vorbehalten.
						    

DONNA MIA 
NUR FÜR KURZE ZEIT - 

AKTIONSKARTE
Zusätzlich zu allen Speisen und Getränken 
finden Sie auf unserer Aktionskarte immer 

saisonale und raffinierte Kreationen.
Werfen Sie gleich einen Blick darauf.

DONNA MIA 
ZUM VERSCHENKEN - 

GUTSCHEIN
Es gibt immer einen Anlass zu Schenken. 
Bereiten Sie Ihrer Familie, Freunden und 
Bekannten eine Freude und verschenken 
Sie La Dolce Vita in der Innenstadt. Gerne 
stellen wir Ihnen einen Gutschein in Höhe 

von 15 oder 25 Euro aus. Sprechen Sie 
unser Servicepersonal einfach an.

 Die stilvolle Adresse für besondere Anlässe.
Französischer Charme trifft auf moderne Elemente 

und schafft ein einzigartiges Ambiente.
Ob festliches Bankett mit bis zu 130 Gästen 

oder Stehempfang für 200 Personen
wir bieten den perfekten Rahmen.

Klimatisierte Räume und modernste Technik Klimatisierte Räume und modernste Technik 
lassen kaum Wünsche offen.

info@kasino-kornmarkt.de

Die stilvolle Adresse  für besondere 
Anlässe. Französischer Charme trifft auf 

moderne Elemente und schafft ein einzig-
artiges Ambiente. Ob festliches Bankett mit 

bis zu 130 Gästen oder ein Stehempfang 
für bis zu 200 Personen - wir bieten den 

perfekten Rahmen. 
Klimatisierte Räume und modernste Tech-
nik lassen die wenigsten Wünsche offen.



Rieslingsekt Brut
Weingut: Margarethenhof 
..............................................0,1l Glas 4,90  0,75l Flasche 28,90 

Martini Bianco................................................... 5cl 4,90

Belsazar Dr. Loosen 
Riesling Vermouth..................................... 5cl 5,90

Belsazar Rosé................................................... 5cl 5,90

Negroni .................................................................. 5cl 6,90
Tanquary Gin I Belsazar Rosé I Campari I Orangenzeste

Campari Soda / Orange5,11.................... 5cl 6,90
Campari I Sodawasser / Campari I Orangensaft I Orangen-
scheibe

Hugo11,12........................................................................0,3l 6,90
Sekt I Holunderblütensirup I Sodawasser I Limettenstücke I 
frische Minze

Aperol Sprizz1,11,12...........................................0,3l 7,30 
Sekt I Aperol I Sodawasser I Orangenscheibe 

Campari Sprizz5,11,12.......................................0,3l 7,30 
Sekt I Campari I Sodawasser I Zitronenscheibe

Limocello Sprizz1,11,12...................................0,3l 7,30 
Sekt I Limoncello I Sodawasser I Zitronenscheibe

Lillet Rosé White Peach........................0,3l 7,30
Lillet Rosé I Schweppes White Peach I Zitronenscheibe

Lillet Roseberry..............................................0,3l 7,30
Lillet Rosé I Schweppes Wild Berry I Himbeeren

Mango e Menta1,12...........................................0,3l 7,30
Sekt I Mangosirup I Sodawasser I Mangowürfel I frische Minze

PROSECCO E APERITIVO

Sambuca.......................................................................2cl 3,30

Ramazzotti...............................................................2cl 3,30 

Averna............................................................................2cl 3,30 

Amaretto, Baileys............................................4cl 4,30

Limoncello................................................................2cl 3,90

Crema di Limoncello....................................2cl 4,90

Grappa Cellini Riserva Oro (3 Jahre)...2cl 3,90

Grappa Astoria Croder.................................2cl 4,70

Grappa Nonino Riserva 
Antica Cuvee (5 Jahre) .................................................2cl 5,90	

DIGESTIVO E SPIRITI 	  

VINO
WEISS
Weißburgunder12................. 4,00 .....7,10.....23,90            

trocken, Weingut: Klaus Junk

Pinot Grigio12 ............................ 4,10 .....7,40.....24,90
trocken, Weingut: Tenuta Santa Anna

Riesling12........................................ 4,10 .....7,40.....24,90
trocken, Weingut: Lenhardt

I Frati Lugana12........................ 4,90 .....8,90.....29,90            

trocken, Weingut: Cà del Frati

Riesling Kabinett12 ............ 4,30 .....7,70.....25,90
feinherb, Weingut: Margarethenhof

Riesling Thörnicher 
Schiesslay12.................................. 4,00......7,10.....23,90
restsüß, Weingut: H. J. Botzet, 

0,2l 
Glas 

0,75l 
Flasche

0,1l 
Glas 

0,2l 
Glas 

0,75l 
FlascheROSÉ

Librandi Cirò DOC12 .............. 4,30 ....7,70.....25,90
trocken, Weingut: Librandi

Blanc de Noir12 ............................ 4,40 ....8,00.....26,90
trocken, Weingut: FJ Regnery,

Rosa dei Frati DOC12 ............ 4,90 ....8,90..... 29,90.            

trocken, Weingut: Cà dei Frati

0,1l 
Glas 

ROT
Lambrusco 
Dell‘Emilia12 ...............................3,70 ....6,50.....21,90	
Weingut: La Colombara

Don Cosimo Salento 
Primitivo IGT12 .........................4,30 ....7,70.....25,90	
trocken, Weingut: Due Palme

Epicuro Appasite 
Puglia IGP12 .................................4,40 ....8,00.... 26,90            

trocken, Weingut: Femar Vini

Ronchedone12.........................................................34,90	           

trocken, Weingut: Cà dei Frati 

0,2l 
Glas 

0,75l 
Flasche

0,1l 
Glas 

DONNA MIA 
ZUM MITNEHMEN

Echte Freude für zuhause. 
Alle unsere Gerichte gibt es natürlich auch 
frisch zubereitet und sicher verpackt zum 

Mitnehmen.

FOLGEN UND BEWERTEN SIE UNS

QUALITÄT UND 
UMWELT

Alle unsere Gerichte werden für Sie frisch 
und mit hochwertigen Zutaten hergestellt.
Unsere Zutaten beziehen wir von langjäh-

rigen, vertrauenswürdigen Lieferanten und 
achten dabei konsequent auf Frische, Qua-
lität und Regionalität, soweit dies möglich 
ist. Durch kurze Transportwege schonen 

wir unsere Umwelt. 
Durch gezielten Mengeneinkauf und 

Lagerhaltung in wiederverwendbaren 
Verpackungen vermeiden wir Müll. 

Beachten Sie 
die saisonalen 

Weine auf unseren 
Aktionstafeln im 

Restaurant.



Donna Mia Trier GmbH · Am Kornmarkt 3 · 54290 Trier
Tel.: +49 (0) 651 99 936 936 · Internet: www.donnamia-trier.de

eMail: info@donnamia-trier.de
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pizza .  pasta . grill

Ihr kompetenter Partner in Trier!


