
pizza . pasta . grill



offerta

INSALATA SPECIALE
Insalata Estate   ................................................................. 15,90
Cous Cous, roquette avec vinaigrette aux framboises, chardon 
et sésame, dés de pastèque fraîche, feta, sésame noir et blanc, 
accompagné d‘une pain à pizza

Insalata Risoni Estivi5  ............................................... 13,90
Salade de pâtes légère et estivale avec nouilles Risoni à la vinaigrette de lé-
gumes, carottes en lamelles et concombre, accompagnée de bébés épinards 
à la vinaigrette aux framboises, chardon et sésame et de graines de grenade  

MERENDA
Cavolfiore fritto  ................................................................9,50
bouquets de chou-fleur frits avec marinade BBQ, dip au choix

PASTA
Pasta Rustica Fico e Salvia   .................................. 14,90
Chaussons farcis au pecorino et à la figue au beurre de 
sauge, tomates séchées, ail

	 + thaler de fromage de chèvre rôti.........................................+ 5,90

Pastasotto Barbabietola Rossa   ................... 14,90
pâtes Risoni crémeuses dans un bouillon de betterave et 
ponzu, bouquets de brocoli sautés et dés de betterave rouge

	 + Feta..........................................................................................+ 4,90

nous recommondons ceci

nous recommondons ceci

PASTA- & SALAT-TOPPINGS
+ chou-fleur BBQ cuit au four  .............................................+ 5,90
+ lamelles de poitrine de poulet frites8......................................+ 5,90
+ thaler de fromage de chèvre rôti  ......................................+ 5,90
+ Burrata2   ................................................................................+ 6,50
+ poitrine de poulet rôtie..............................................................+ 6,90
+ gamberetti frits...........................................................................+ 7,90
+ calamars grillés (anneaux de calamars)................................+ 7,90
+ lamelles de filet de bœuf rôti....................................................+ 8,90



offerta
PIZZA
Pizza Pollo al Teriyaki8 .................................................14,90
Sauce tomate, mozzarella râpée, lamelles de poulet Teriyaki, 
brocoli, poivrons, sésame noir et blanc

Pizza Vegano Asiatico    ........................................14,90
Sauce tomate, Mozzarella-Style-Vegan, brocoli Teriyaki, 
poivrons, sésame noir & blanc

Pizza Surf &Turf2......................................................................19,90
Sauce tomate, mozzarella râpée, carpaccio de bœuf, 
trois crevettes géantes grillées, roquette fraîche & 
grana padano râpé

LIMONATA ESTIVA
Melone e Limetta Limonata1,11.....................................5,50
Limonade au melon et au citron vert avec dés de pastèque et menthe 
fraîche

Melograno e Pompelmo Limonata1,11.................5,50
Limonade à la grenade et au pamplemousse 
avec du citron vert, des graines de 
grenade et de la menthe fraîche

MOZZARELLA-
STYLE - VEGAN1 
SUR VOTRE PIZZA 

PRÉFÉRÉE?! 

Pas de problème. Il suffit d‘en 

informer notre service.

supplément :

1,50
 

    piquant   épicé 
   	végétarien   vegan

 	sans lactose   sans gluten
 	porc

Vous trouverez des informations sur les ingré-
dients et les additifs dans notre carte principale. 
Si vous avez des questions concernant les 
allergènes, veuillez vous adresser à notre service. 
Tous les prix sont en euros, TVA et service inclus, 
sous réserve d‘erreurs. DM mars 2025



BRUSCHETTA 
Pain de campagne grillé au four à l‘huile d‘olive avec 
garniture de roquette*

Classica1  ................................................................. 8,90
2 tranches de pain de campagne fraîchement grillées, 
garnies de tomates marinées 

Bruschetta Caprese1   .................................  9,90
2 tranches de pain de campagne fraîchement grillées, garnies de 
dés de tomates marinées, de mozzarella et de pesto au basilic   

ANTIPASTI CALDI 
Hors-d‘œuvre chauds, servis avec du pain fraîchement 
cuit (pas sans gluten)

Pil Pil Gamberetti e Calamari ..... 16,90
Gamberetti et anneaux de calamars frits, huile d‘olive 
savoureuse, persil plat, beurre à l‘ail, tomates cerises fruitées

Padella di Gamberi1........................................ 16,90
Crevettes sautées dans une sauce aux crustacés et au 
safran et divers légumes

Nos sauces :  
Aioli1,8   

Curry-coriandre 1,8    
Pesto de tomates    
Dip au basilic8     

Beurre aux herbes     
Crème de Sour   

2,90 chacun 

ZUPPE 
servi avec du pain fraîchement cuit (pas sans gluten).
 
Zuppa di Pomodoro   ...........................7,90
Soupe de tomates italienne fruitée 
avec mousse de basilic

Zuppa di Aragosta1........................................... 9,90
Soupe de crème de homard avec crevettes grillées 
et huile aux herbes

Pasta Fritti - Piccolo     
3 de chaque sorte + 2 dips au choix....................15 pièces 11,50

Pasta Fritti - Grande    
5 de chaque sorte + 2 dips au choix................... 25 pièces 17,50

Nos antipasti chauds en exclusivité pour Sienur 
chez Donna Mia.

Chaussons de pâtes chauds et frits avec 
des farces raffinées : 
• Funghi
• Peperonata
• Pomodori e Olive
• Spinaci
• Melanzane

Associez-y nos délicieux dips.

PASTA FRITTI

* Garniture de roquette, oignons rouges, tomates cerises, 
   vinaigrette au vinaigre balsamique et crema

    piquant    forte 
   végétarien    végétalien    sans lactose      

 sans gluten    Cochon

PANE CLASSICO 
pain à pizza fraîchement cuit avec des herbes italiennes et de 
l‘huile d‘olive, accompagné d‘un dip au choix

Pane Classico    ........................................... 5,90

ÉLECTIONNER NAPPAGE



Antipasti di Verdure3,5,6,12   ..............12,90   
courgettes, poivrons et champignons grillés faits maison et 
marinés à froid, accompagnés d‘un mélange d‘olives marinées, 
garniture de roquette*

Antipasti di carne1,2,3,5,8   ......................13,90   
spécialités italiennes de viande et de charcuterie, garniture de 
roquette*

Antipasti di Formaggio1,2,3,5   .......13,90
spécialités fromagères italiennes avec moutarde aux figues, 
garniture de roquette*

Antipasti Misti1,3,6,12,13   ............................ 18,50
Spécialités italiennes de viande et de fromage, légumes anti-
pasti maison marinés, olives vertes et noires, garniture 
de roquette* 

Burrata e Pomodoro1,2,5     ...............13,90
Burrata sur tranches de tomates, huile d‘olive, sel marin et gros 
poivre, pesto de basilic, roquette avec vinaigrette balsamique 

Carpaccio di Manzo1,2,5,12 ........................15,90
tranches de bœuf très fines avec du GranaPadano fraîchement 
râpé, de l‘huile d‘olive, de la vinaigrette balsamique, du sel 
marin et du poivre grossier, avec une garniture de roquette* 

Vitello Tonnato1,5,8 ......................................16,90
Tranches de veau avec une crème de thon, câpres, tomates 
cerises fruitées, avec une garniture de roquette*

ANTIPASTI FREDDI
Entrées froides, servies avec du pain frais (pas sans gluten) INSALATA

+ Vegetariano3,6,12    - courgettes, poivrons et champignons 
	 grillés et marinés à froid, accompagnés de crème aigre................... + 6,90

+  Pollo Arrosto1,8   - lamelles de poitrine de poulet 
	 grillées, mélange d‘herbes fraîches (gremolata), avec dip au 
	 curry et à la coriandre...................................................................... + 6,90

+ Tonno e Capperi8   -  Thon à l‘huile, oignons 
	 rouges, câpres, avec dip au basilic................................................ + 6,90

+ 	Capra grigliato8   - Thaler de fromage de chèvre 
	 grillé au miel, avec dip au basilic........................................................... + 6,90

+ Calamari1,8   - anneaux de calamars grillés, 
	 ail de printemps et ail, accompagnés d‘aïoli................................ + 8,90

+ 	Gamberetti1,8  - Gamberetti rôtis, oignons nouveaux, 
	 ail, avec dip d‘aïoli..................................................................................... + 8,90

+ 	Filetto di Manzo1,8  - lamelles de filet de bœuf 
	 rôties,accompagnées de pesto à la tomate et à l‘ail......................... + 9,90

Nos salades fraîches sont accompagnées d‘une vinaigrette de  
votre choix et d‘autres garnitures pour créer une salade unique.

SALAT-TOPPINGS

Insalata 
Mista Grande  

Salades de saison fraîches du jardin, 
poivrons, oignons rouges, tomates et 
carottes en lamelles, accompagnées 

de pain frais (non sans gluten) 

12,90

Insalata 
Cesare2,3   

 

Salade romaine fraîche, croûtons, 
tomates, bacon grillé et grana pada-
no fraîchement râpé, accompagné 

de pain frais

13,90
 

Insalata 
Rucola e Foccacia   

salade de roquette fraîche, grana 
pandano râpé, noix de cajou grillées 

et tomates sur pain foccacia 
fraîchement cuitt

14,90

UNSERE DRESSINGS NACH WAHL

MOUTARDE AU MIEL2,5    , 
VINAIGRE BALSAMIQUE1,5    , 
CAESAR1,5,8 , 
VINAIGRETTE MAISON 
        (CRÈME AIGRE)   

AUTRES... Vous connaissez déjà tous les plats ?  
Sur notre carte promotionnelle, vous trouverez des plats de 

saison pour une durée limitée.



 
Margherita   ........................................................ 11,50
Pizzasugo, mozzarella râpée et origan

Salame Milano 2,3  ............................................ 13,90
Pizzasugo, mozzarella râpée et salami italien 

Salame Piccante 1,2,3  
 ................................. 13,90

Pizzasugo, mozzarella râpée et salami italien piquant

Hawaii 2,3,8  ................................................................... 13,90
Pizzasugo, mozzarella râpée, jambon cuit et ananas

Tonno................................................................................ 13,90
Pizzasugo, mozzarella râpée, thon et oignons rouges

Capricciosa2,3,6,8   .................................................. 14,90
Pizzasugo, mozzarella râpée, jambon cuit, olives noires, 
artichauts et champignons frais

Quattro Stagioni 2,3,8   ................................... 14,90
Pizzasugo, mozzarella râpée, jambon cuit, salami, 
champignons frais et œuf dur

Diavolo1,2,3,12   ....................................................... 14,90
Pizzasugo, mozzarella râpée, salami italien piquant, oignons 
rouges, poivrons et ail

PIZZA CLASSICA

Caprese   .................................................................. 14,90
Pizzasugo, mozzarella râpée, tranches de mozzarella, tomates, 
pesto de basilic et roquette fraîche

Mediterranea6    ................................................15,90	
Pizzasugo, mozzarella râpée, feta, poivrons, olives noires, 
tomates, oignons rouges, origan

Prosciutto crudo e Rucola2,3,13   .......16,50	
Pizzasugo, mozzarella râpée, jambon de pays italien, roquette 
fraîche et pesto de basilic

Americana1,2,3   .......................................................16,50	
Pizzasugo, mozzarella râpée, salsa de viande hachée BBQ 

, cheddar, maïs, bacon et poivrons grillés, 

Donna Mia - Speciale.....................................16,50	
Pizzasugo, mozzarella râpée, gamberetti, gorgonzola, 
épinards et huile d‘ail

Frutti di Mare..........................................................18,90	
Pizzasugo, mozzarella râpée, fruits de mer, trois crevettes géantes 
grillées et oignons rouges

PIZZA SPECIALE

Pizza Bianca Margherita    ................ 12,50
Sugo Bianco, mozzarella râpée et origan

Pizza Bianca Verdura e Capra    ....16,90	
Sugo Bianco, mozzarella râpée, fromage de chèvre, tranches de 
courgettes, bébés épinards frais, tomates et ail

Pizza Bianca Cesare8.................................... 17,90
Sugo Bianco, mozzarella râpée, lamelles de poitrine de poulet 
juteuse, tomates, salade Romana fraîche avec vinaigrette César, 
Grana Padano fraîchement râpé et pesto au basilic 

AUTRES...
NOUS NE SOMMES PAS SUFFISANTS  

DE CHARME ? 
Nous assaisonnons généralement de manière discrète, afin 

qu‘aucun de nos clients ne trouve cela trop épicé. N‘hésitez pas à 
utiliser notre sélection d‘épices et d‘huiles sur les tables ou à vous 

adresser à notre service.  

PIZZA BIANCA SPECIALE
La pizza dite « blanche » a une longue tradition en Italie. 
Notre sauce à pizza blanche est basée sur une ancienne 
recette sicilienne. Notre pizza blanche - une alternative 
intéressante à la pizza classique !

PIZZA-TOPPINGS
Ananas, champignons, œuf 

dur, jalapeños, mozzarel-
la râpée, olives noires, 

anchois
je 2,90

Feta, gorgonzola, grana padano, blanc de 
poulet grillé, jambon cuit, tranches de mozzarella, 
roquette, salami, salami italien piquant, fromage 

de chèvre, artichauts
je 3,90

Jambon de campagne, thon
je 4,90

gamberetti frits
je 7,90

    piquant    forte 
   végétarien    végétalien    sans lactose      

 sans gluten    Cochon

ÉLECTIONNER NAPPAGE



Spaghetti Aglio e Olio   * ..........12,90
oignons nouveaux, huile de piment, ail, tomates cerises fruitées, 
persil plat et grana padano fraîchement râpé

Spaghetti Carbonara2,3  .........................12,90
lardons grillés, oignons, œufs, sauce à la crème, poivre 
noir et grana padano fraîchement râpé

Rigatoni Arrabiata e Lardo1,2,3 
  * .12,90

sauce tomate piquante, ail, piment frais, grana padano 
fraîchement râpé et tranches de lard

Spaghetti Bolognese1,2  *........................13,90
 Sugo de viande hachée à la bolognaise, grana 

padano fraîchement râpé et herbes fraîches 

Penne integrale al Pesto  
Genovese e Rucola Fresca2   *....13,90
Penne au blé complet, roquette fraîche, pesto de basilic, noix 
de cajou grillées et grana padano fraîchement râpé

PASTA CLASSICA
* = Sauces sans gluten 

Si vous souhaitez des pâtes sans gluten (supplément de 2,50 
euros), adressez-vous à notre service. Nous nous ferons un 
plaisir de vous conseiller.

Gnocchi Patate Americana3   .........14,90
Gnocchi de patate douce, crème au pesto, bébés épinards 
frais et noix de cajou grillées

Penne integrale 
Capra e Verdure   *...................................15,90
Penne au blé complet, fromage de chèvre grillé, légumes 
grillés de saison faits maison, sauce tomate, ciboulette fraîche

Rigatoni Mango Chicken8.......................  16,90
lamelles de poitrine de poulet rôtie, crème mangue-curry-coco, 
cubes de mangue, tomates cerises fruitées et bébés épinards frais

Rigatoni Pollo Rosso8 .................................16,90
lamelles de poitrine de poulet rôtie, ail de printemps, tomates 
cerises fruitées et salsa di panna au pesto de tomates

Tagliatelle con Maiale e 
Salsa ai Funghi1,2,3  

  *................................17,90
lamelles de filet de porc grillées, sauce à la crème de 
champignons, tranches de lard grillées et ciboulette fraîche 

Tagliatelle Salmone 
e Asparagi1 *......................................................19,90
tranche de saumon grillée, crème de homard, asperges vertes et 
tomates cerises fruitées

Spaghetti Frutti di Mare 
e Gamberetti3 * ..........................................19,50
crevettes grillées, fruits de mer, salsa de tomates, 
ail et roquette

PASTA SPECIALE
* = = Sauces sans gluten 

Si vous souhaitez des pâtes sans gluten (supplément de 2,50 
euros), adressez-vous à notre service. Nous nous ferons un 
plaisir de vous conseiller.

Donna Mia Pot de pâtes
POUR TOUS LES PLATS DE PÂTES, VOUS AVEZ 
LE CHOIX : AVEC OU SANS CHAPEAU DE PÂTE

Le pot de pâtes a une longue tradition en Ita-
lie. Pour le travail dans les vignes ou dans les 
champs, la maman prépare encore aujourd‘hui 
le pot de pâtes pour ses proches. La marmite et 
le couvercle de pâte gardent les pâtes au chaud 
pendant longtemps et constituent une combinai-
son parfaite de pâtes et de pain.
  
Supplément de 3,90 € 
par pot de pâtes

LASAGNE

Lasagne Verdura   .......................................15,90
Lasagnes végétariennes aux légumes, sauce napolitaine, 
légumes frais grillés, gratinées à la mozzarella

Lasagne Classica1,2  ................ 15,90
Lasagnes avec sauce à la viande hachée « façon bolognaise », 
gratinées à la mozzarella

PASTA-TOPPINGS
+ 	lamelles de poitrine de poulet frites8................ + 5,90

+	 Thaler au fromage de chèvre ............................. + 5,90

+ poitrine de poulet rôtie......................................... + 6,90

+ gamberetti frits...................................................... + 7,90

+ Calamars (anneaux de calamars)....................... + 7,90

+ des lamelles de filet de bœuf.............................. + 8,90



MAIALE 

Filetto di Maiale Funghi  * ............24,90
Médaillons de filet de porc Gran Parino, tagliatelles à la  
crème de champignons et à la ciboulette fraîche

Filetto di Maiale Gorgonzola ......24,90
Médaillons de filet de porc Gran Parino, tagliatelles à la  
sauce légère au gorgonzola et bébés épinards frais

MANZO

Filetto di Manzo...............................................29,90
Filet de bœuf grillé (env. 200g), beurre aux herbes fait maison, 
accompagné de frites de patates douces et de dip d‘aïoli

Liste de déclaration des aliments et des boissons
1 avec colorant, 2 avec conservateur, 3 avec antioxydant,4 avec exhausteur de goût, 5 sulfuré, 
6 noirci, 7 avec édulcorant,8 avec phosphate, 9 contenant de la caféine, 10 contenant de la 
quinine, 11 ciré, 12 avec sulfites, 13 avec sel nitrité

GRIGLIA (VIANDE ET POISSON GRILLÉS)
* = Sauces sans gluten 

Si vous souhaitez des pâtes sans gluten (supplément de 2,50 euros), adressez-vous à notre service. 
Nous nous ferons un plaisir de vous conseiller.

Pour plus d‘informations sur les ingrédients et les additifs ainsi que les conseils 
aux consommateurs, veuillez contacter notre personnel de service. Tous nos plats 
peuvent contenir des traces de céleri et de moutarde ! Si vous avez des questions 
concernant les allergènes, veuillez vous adresser à notre personnel de service.
Tous les prix sont en euros, TVA et service inclus. Sous réserve d‘erreurs.
						    

Accompagné

de légumes 
grillés italiens   

ou 
d‘une salade 

d‘accompagnement   
avec vinaigrette 

au choix

6,90
  

PESCE

Salmone Grigliato1 * ...............................28,90
Pavé de saumon grillé, tagliatelles, bébés épinards frais, 
sauce au homard

Gamberetti Grande8 *...........................29,90
7 crevettes géantes grillées (8/12), spaghetti au pesto, 
lamelles de courgette, avec dip d‘aïoli

POLLO

Petto di Pollo Grigliato...........................20,90
Poitrine de poulet grillée, spaghettis à la salsa di panna et 
bébés épinards frais

Petto di Pollo Cordiale *  ........20,90
Poitrine de poulet grillée avec spaghetti dans une salsa de 
tomates piquante et des oignons nouveaux

    piquant    forte 
   végétarien    végétalien    sans lactose      

 sans gluten    Cochon

ÉLECTIONNER NAPPAGE



Panna Cotta ............................................................. 3,90
fait maison, avec sauce aux fraises

Tiramisu9  ................................................................ 3,90
fait maison, avec du cacao en poudre

Glace au Nutella croquante  ........... 3,90
avec des perles de chocolat

Glace au cacahuète salée3  ................ 3,90
avec des noix de miel salées

Glace ‚NY-Cheesecake‘1  ....................... 3,90
avec crumble fait maison 

Glace au yaourt-orange-
pistache2  ................................................................ 3,90
avec croquant aux noisettes

Sorbet à la groseille  ............................... 3,90
avec compote de baies

DOLCI E GELATO DONNA MIA - CARTE 
PROMOTIONNELLE

En plus de tous les plats et boissons, vous 
trouverez sur notre carte promotionnelle 

des créations toujours saisonnières 
et raffinées.

DONNA MIA POUR 
TOUTES LES 

OCCASIONS - FÊTES
Vous prévoyez un événement d‘entrepri-
se, un jubilé, un anniversaire, un mariage, 

un baptême, une confirmation ou une 
autre fête ? Vous pouvez aussi venir chez 

nous, n‘hésitez pas à nous contacter.

DONNA MIA POUR TOUTES 
LES OCCASIONS - FÊTES 
Vous prévoyez un événement d‘entreprise, 
un jubilé, un anniversaire, un mariage, un baptê-
me, une confirmation ou une autre fête ? Vous 
pouvez aussi venir chez nous, n‘hésitez pas à 
nous contacter.

3 desserts au choix ......................... 10,90
6 desserts au choix.......................... 19,90

Espresso 
e Dolce

un Espresso et
un dessert au choix

5,90

DONNA MIA 
À OFFRIR – BON 

CADEAU
Il y a toujours une bonne raison de faire 

des cadeaux. Pourquoi ne pas inviter 
votre famille, vos amis et connaissances 
à savourer la Dolce Vita au Donna Mia? 

Nous sommes heureux de vous en donner 
un bon don en valeur de 15 ou 25 euro – il 

vous suffit de vous adresser à notre 
personnel de service.



HEISS 
Alfredo  Italian Espresso9...............................2,70
Alfredo  Espresso Macchiato9....................2,90
Alfredo  Kaffee9......................................................... 3,10	

Alfredo  Cappuccino9...........................................3,50
Alfredo  Milchkaffee9.......................................... 3,70
Alfredo  Latte Macchiato9.............................. 3,70	

Alfredo  Italian Espresso9 doppio................. 3,70	

Heiße Schokolade.........................................3,70
Alle Heissgetränke mit Sahne...........................+0,50
	 mit Hafermilch.............+0,50	

Tee Darjeeling, Grüner Tee, Rooibos, Kamille, 
Pfefferminz, Früchtetee............................................... je 2,90

KALT
MINERALWASSER 	 0,25l 	 0,75l

Gerolsteiner Sprudel............2,90 ..........6,00
Gerolsteiner Naturell..........2,90 ..........6,00
San Pellegrino..............................3,00 ..........6,20
Acqua Panna...................................3,00 ..........6,20

VAIHINGER 
SAFT/NEKTAR	 0,2l	 0,4l

Apfel3  (naturtrüb), Orange, Kirsch, 
Maracuja3, Kirsch-Banane3, Banane3, 
Rhabarber, Johannisbeere.2,90...........5,50
JEWEILS ALS SCHORLE.....................................................4,90

SOFTDRINK		

Coca-Cola1,9,11, Coca-Cola Zero1,7,9,11,
Fanta3,11, Sprite4,11, 

Lift Apfelschorle2 ................. 0,3l 3,60.... 0,5l 5,20

SCHWEPPES
Bitter Lemon3,10,11, White Peach3,10,11, 
Wild Berry3,10,11...........................................................0,2l 3,40

UNSERE HAUSGEMACHTEN 
LIMONADEN & EISTEE.................................... 0,5l 5,50

Arance-Limoni Limonata1,2,11

Orangen-Zitronen-Limonade mit Minze

Lime-Limoni Limonata2,11

Limetten-Zitronen-Limonade mit Minze

Mango-Menta Limonata1

Mango-Limonade mit Minze

Bitburger Pils (Fass)..........................0,3l 3,90.... 0,5l 5,70
Bitburger Radler4 (Fass)...................0,3l 3,90.... 0,5l 5,70
Benediktiner Hell (Fass)..................0,3l 3,90.... 0,5l 5,70

Bitburger alkoholfrei 0,0 % herb
Pils alkoholfrei (Fass)...........................0,3l 3,90.... 0,5l 5,70
Radler alkoholfrei4  (Fass)....................0,3l 3,90.... 0,5l 5,70

Benediktiner Weissbier
Naturtrüb (Fass)...........................................................0,5l 5,90
Dunkel............................................................................0,5l 5,70
Alkoholfrei....................................................................0,5l 5,70 

Kandi-Malz1 (alkoholfrei)............................. 0,33l 4,20

BIER

LIMONATA É TÉ FREDDO DELLA CASA

Espresso e Dolce
ein Espresso und ein Dessert nach Wahl.......5,90

Fragen
 Sie das Service-

personal nach unserem 
Craft Bier

4,90

BOISSONS

Lampone-Ginger Limonata2,11

Himbeer-Ingwer-Limonade mit Limette 
und Rosmarin

Maracuja-Ciliegia Limonata1,2,11

Maracuja-Sauerkirsch-Limonade mit Orange 
und Minze

Donna Mia Té Freddo2,11

erfrischender Eistee mit Minze und Orange



Prosecco Spumante12 
trocken..........................0,1l Glas 4,50  0,75l Flasche 25,90 

Martini Bianco..............................................5cl 4,90

Hugo11,12.................................................................. 0,3l 6,90
Sekt, Holunderblütensirup, Sodawasser, Limette 
und Minze

Aperol Sprizz1,11,12..................................... 0,3l 6,90 
Sekt, Aperol, Sodawasser und Orange 

Lillet Rosé White Peach.......................0,3l 6,90
Lillet Rosé, Schweppes White Peach und Zitrone

Lillet Roseberry............................................0,3l 6,90
Lillet Rosé, Schweppes Wild Berry und Himbeeren

Mango e Menta1,12.........................................0,3l 6,90
Sekt, Mangowürfel, Mangosirup, Sodawasser und Minze

Campari Soda / Orange5,11...............5cl 6,90
Campari und Sodawasser / Orangensaft und Orange

PROSECCO E APERITIVO

Sambuca,
Ramazzotti, Averna, 
Jägermeister,
Tequila Sierra Silver, 
Tequila Sierra Gold,
Limoncello............................................................. 3,30

Amaretto, Baileys....................................4cl 4,30

Grappa Madruzzo.....................................2cl 3,70

Grappa Astoria Croder........................2cl 4,70

DIGESTIVO E SPIRITI 	 2cl

ROT
Montepulciano 
D`Abruzzo12 ..............................3,80 ...6,50....21,90            

trocken, Weingut: Bennati, Venetien

Lambrusco Mantova12 ....3,80 ...6,50.... 21,90	
Weingut: Weingut Giorgi e Gianni, Toscana

Primitivo di 
Puglia Caleo12 .......................3,80 ...6,50.... 21,90	
trocken, Weingut: Casa Vinicola Botter, Apulien

Ronchedone12..................................................... 34,90	            

trocken, Weingut: Cà dei Frati 

VINO
WEISS
Pinot Grigio12 ......................3,70 .... 6,30.... 20,90
trocken, Weingut: Bennati, Venetien

Riesling Thörnicher 
Schiesslay12 ...........................3,70 .... 6,30.... 20,90
feinherb, Weingut: H. J. Botzet, Thörnich

Riesling Thörnicher 
Schiesslay12............................3,70 .... 6,30.... 20,90
restsüß, Weingut: H. J. Botzet, Thörnich

Riesling12..................................3,90 .... 6,90.... 22,90
trocken, Weingut: Lehnardt

Weißburgunder.............3,90 .... 6,80.... 21,90            

trocken, Weingut: Klaus Junk

I Frati Lugana....................4,90 .... 8,90.... 29,90            

trocken, Weingut: Cà del Frati

0,2l 
Glas 

0,75l 
Flasche

0,1l 
Glas 

0,2l 
Glas 

0,75l 
FlascheROSÉ

Bardolino Chiaretto12 .....3,70 ...6,30.... 20,90
trocken, Weingut: Bennati, Venetien

Blanc de Noir12 ........................3,80 ...6,50.... 21,90
trocken, Weingut: FJ Regnery, Klüsserath

Rosa dei Frati DOC12 ........4,90 ...8,90.....29,90	             

trocken, Weingut: Cà dei Frati

0,1l 
Glas 

0,2l 
Glas 

0,75l 
Flasche

0,1l 
Glas 

Schauen Sie gerne auf 
unseren Aktionstafeln 
nach weiteren Weinen.
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QUALITÉ ET ENVIRONNEMENT
Tous nos plats sont préparés pour vous avec des ingrédients frais et de qualité. Nous nous procurons nos ingrédients 
auprès de fournisseurs de confiance depuis de nombreuses années et veillons systématiquement à la fraîcheur, à la 

qualité et à la régionalité dans la mesure du possible. Nous évitons les déchets en achetant des quantités ciblées et en 
stockant les produits dans des emballages réutilisables. 

DONNA MIA À ENTRER
Un vrai plaisir à la maison. Tous nos plats sont bien sûr également disponibles à emporter, 

fraîchement préparés et emballés en toute sécurité.

SUIVEZ ET NOTEZ-NOUS

pizza .  pasta . grill

Donna Mia Trier GmbH · Am Kornmarkt 3 · 54290 Trier
Tel.: +49 (0) 651 99 936 936 · Internet: www.donnamia-trier.de

eMail: info@donnamia-trier.de


